
高雄區114學年度高級中等學校特色招生專業群科甄選入學續招簡章 

校名 高雄市私立三信高級家事商業職業學校 代碼 581402 

校址 （80282）高雄市苓雅區三多一路186號 電話 07-7517171 

網址 https://www.sanhsin.edu.tw 傳真 07-7137279 

招生科班別 餐飲管理科 重 要 日 程 

身分別 一般生 
外加名額 ⊙報名日期：114年7月9日至7月15日 

⊙放榜日期：114年7月22日 
⊙複查日期：114年7月23日 
⊙報到日期：114年7月24日 
⊙申訴日期：114年7月25日17：00前 
⊙報到後放棄日期：114年7月25日前 

身障生 原住民生 

招生名額 40 1 1 

報名費用 0元 術科測驗日期 114年7月19日(星期六) 
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一、本專班以培育專業日式餐飲從業人才為目的，使學生能習得日式料理精隨、具備掌握產業脈動
之能力。 

二、日料業師協同教學，讓本專班學子實際體驗職場文化及專業技能。 
三、本專班於本校設有日本料理情境教室，實現「做中學，學中做」的教學環境。 
四、安排校外參訪、職場體驗課程，增加學生職場就業能力。 
五、未來進路為從事飯店、日式料理相關廚藝製作或自行創業，如有需求可進入科技大學繼續深造。 
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一、錄取門檻：不參採國中教育會考成績。 
二、甄選總成績=術科100%，滿分為100分。 
三、甄選項目及配分：  
 (一)測驗科目：創意擺盤。 
 (二)測驗時間：30分鐘。 
 (三)術科成績分配:色調搭配度*20%+正確度*30%+創意性*50% =滿分100分。 
(四)測驗方式：色調搭配度及創意性、正確性 
     1.色調搭配及創意：讓學生自由運用考場所提供之輕黏土及裝飾備品，完成一道創意三種生魚

片及創意擺盤。 
2.正確性：將自製之三種生魚片依序寫出名稱。 

 (五)自備材料及設備：無。 
 (六)考場提供材料及設備： 
    1.裝飾備品：7色輕黏土、竹籬笆大小各1、竹圓墊1個、葉片1個、小缽4個、裝飾畚箕1個、竹叉

1個、塑膠叉1支、裝飾國旗1個、圓深盤1個。 
2.材料：碎冰、金桔、檸檬片、櫻桃。 
3.工具：黏土工具尺 

四、錄取方式： 
(一)依術科測驗成績高低，擇優錄取至額滿為止。 
(二)同分比序順序：(1)創意性 (2)正確度(3) 色調搭配度。 

五、錄取公告方式：114年7月22日正(備)取名單公告於本校網頁(http://www.sanhsin.edu.tw)。 
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一、報名學生可於114年7月9日至7月15日期間至本校首頁之招生訊息點選【新生網路報名】進行網路
報名。 

二、各國民中學應屆畢業生應備妥報名所需文件，由各國中彙整後向本校集體報名；國中無集體報名
者，請於報名期限內直接向本校個別報名，或由本校派員至各國中取件。 

三、非應屆畢業生及跨就學區畢業生應備妥報名所需文件，於報名期限內上午08:30至12:00，下午
13:30至16:30直接向本校教務處個別報名。 

四、應繳資料：報名表。 

五、報到後聲明放棄資格錄取方式採行傳真放棄方式，傳真電話：（07-713-7279），欲申請放棄之學
生應於 114 年 7 月 25 日前完成，完成後將相關表件，郵寄（傳真）至本校。 

備
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一、本校位於市區，捷運公車大眾運輸便捷，校門口有 YouBike，甄選對象對全國國中畢業生，歡迎
各縣市學子跨區報考。 

二、本校校車遍及高雄市、屏東縣市，校內備有男、女學生宿舍皆提供冷氣。 

三、更多特色招生相關訊息，歡迎上本校網站(http://www.sanhsin.edu.tw)或電07-7517171分機：1112-

1115或專線：07-7279822查詢。 

四、特色招生評選方式如有未盡事宜或認定有所爭議時，由本校招生委員會會議決議之。 

※其它應考資訊及注意事項悉依共同簡章規定辦理。 
 


